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PRESENTACION

El Gobierno Regional de Puno, mediante la Direccié
Regional Agraria Puno, a través del Proyect
‘Mejoramiento de Capacidades Técnico Productiva
para la Competitividad de los Cultivos Andinos ¢
Papa Nativa, Haba y Cainihua de la Region Puno

Hace alcance el presente manual “TECNICAS

MANEJO DE MODULOS Y EQUIPOS PARA
PROCESAMIENTO DE CANIHUA”, el cual tiene
finalidad de promover y contribuir al desarrollo integr
sostenible de la actividad agroindustrial.

Dentro del componente: “Tecnologias Apropiade
para el Procesamiento de Cultivos Andinos”, es
considerado elaborar el presente manual para brindz
informacion sobre la Descripcion de Equipos
Maquinarias para el procesamiento de alimento
describiendo las especificaciones técnicas que debe
cumplir las exigencias y normas establecidas
transformacion de productos andinos de nuestra regio

Puno.
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Manejo de Médulos y Equipos para el Procesamiento de
Cafiihua

cPor qué consumir
Canihua?

Porque tiene un alto valor nut
mas que la quinua, tiene un
contenido de Hierro, de

asimilacion por el organismo, no

saponina es decir no es amarga.

¢Cual es el valor
nutricional de la
Canihua?

Es importante saber porq
debe de consumir la canihu
el siguiente cuadro se pued

el valor nutricional de la can




Proteina | 17 | 140 | 120 | 86 |
Grasa 6.3 4.3 7.2 1.5

Carbohidrato 68.0 64.0 65.1 73.7

Fibra | 5.2 -“ 6.7 | 3.0
| 28 | 54 | 25 |

Ceniza 1.7

Humedad % | 11.2 12.2 12.3 | 14.5

.cipotato.org/artcl /series/06_PDF_RTAs_Capacitacion/07_Aporte_cultivos
man.pdf.

cPor qué procesar la
Canihua?

ebe de procesar la canihua para

n valor agregado en productos
sformados, esto puede ser de
era artesanal, semi industrial o

strial.




cQué condiciones debe
cumplir una maquina y un
equipo en el procesamientd
de alimentos?

En la industria alimentaria todo
equipos y maquinas deben de s¢
acero inoxidable minimamente la
que esta en contacto con el product
No deben de contar con particul
hierro, manchas de pintura, rasg
ni salpicaduras de soldadura.
Deben de ser de superficie liza
facilitar la limpieza y desinfeccion.
Deben de ser resistentes a ca
fisicos y quimicos.

En el caso de maquinas de prefer
deben ser fijadas o empotradas

piso, por seguridad.

cEntonces, que Maquinas y
equipos debo utilizar y cua
es su descripcion técnica?




aquina lavadora en U 1j0
bulento de agitacion en una
cion de 1: 3 de Canihua y agua
pectivamente.

iempo de lavado esta en funcion
contenido de broza.

itajas

Extraccion total de broza.

No presenta granos partidos.
sventajas

Uso de volumenes grandes de
agua.

Periodo de secado prolongado.

SCRIPCION DEL EQUIPO

_—

“» Es utilizado para retirar la cas

(perigonio) de la Canihua por
humeda. Fabricado en ac

inoxidable y hierro galvanizado. Ti

similitud con una licuad
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aracteristicas.- consta

lvanizado; interruptor de encendido; cuatro bafl

letas); conducto para salida de producto; seis

tenedores; una salida de perigoneos; un ducto pa

CENTRIFUGADORA

sta operacion permite eliminar el agua superficial de lo
anos de Canihua luego de haber pasado por

yeracion de lavado.




son las boquillas, que se reemplazan facilmente.
2. En algunos paises se ha llegado a hacerlas girar mu

rapidamente, aumentando la presion del agua y la potencia
de las bombas.

Desventajas:

Tienen un alto consumo de energia eléctrica por el bajo
rendimiento de la rueda Pelton.




constituido  por
sistemas:
* Camara de
ventilacion
* Despedradora

» Clasificadora

Todos estos componentes forman parte de una sc

maquina la cual opera con un solo motor eléctric

TABLA N° 02: DIAMETRO DE ZARANDA

Productos extranos, Impurezas
cebadillas

Primera




dimensiones y los
porcentajes de la particulas

de un producto granulado.

METODOS DE DETERMINACION

Con el uso de mallas de orificios redondos




son recipientes

para almacenar
granos y  otros
productos Secos.

|_cunpeo |
Son de forma
cilindrica y

fabricados con

laminas de zinc

lisas 0 acero By
galvanizado, tanto
la parte superior
como el fondo son planos. La parte superior ti
una abertura con tapa que sirve para echar el gra
En los silos grandes, el tamano de la abert
permite la entrada de una persona para realiza

limpieza interna y su revision respectiva, en su p:

inferior tiene un orificio con tapa para sacat




galvanizada para el perfecto deslizamiento d

alimento a almacenar.

Escaleras con perfil de tubo y aros de proteccion.

Patas galvanizadas.

Apertura de la tapa superior desde el suelc

abla N° 03. Medidas técnicas de silos metalicos

ente: www.postcosecha.net
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harina de canihua, el

producto debe de pasar por

una molienda, para esto

existen dos tipos de molienda.

Molido a kcona, es de forma

manual, este molino consta de

dos piedras, donde por

friccion de ambos produce la

harina o Canihuaco, este

producto es natural y de

mejor sabor.

Molido a maquinaria (molinos de acero inoxida
este molino puede ser a martillo, a disco, etc. Es

motor eléctrico.

Algunas caracteristicas mas frecuentes de

molinos:
Material: Acero inoxidable en
contacto con el producto, calidad

AISI 304.




SOS PARA OPERAR EL MOLINO:

Revise el interior del plato estacionario del molino en el ¢
no debe de haber elementos extranos dentro de la camara
Coloque la malla correspondiente en el interior del pl
cuidando que este calce en las guias respectivas.

Cierre herméticamente la camara con la cerrad
incorporada en el equipo.

Conecte el equipo en una fuente de energia trifas
/monofasica seguin especificacion vertida en el rotulado

equipo.

Encienda el equipo mediante el tablero de control del equ

el cual debe estar en ON.

Aplique una carga de material a moler en la tolva
alimentacion y vea si el producto obtenido es el desea
caso contrario cambie el tamiz /zaranda de acuerdo
diametro o abertura del mismo.

Nota. Para realizar el cambio respectivo el equipo debe es
desconectado de la fuente de energia.

El material a moler debe de estar bien seco y no conte
piedras y/o objetos de metal.

Regular la entrada de material utilizando la puerta
entrada, de no hacerlo pueden suceder atascamie

dentro del plato de ruptura vy el ciclon.




OX1MO Proceso.

IAQUINA LAMINADORA O HOJUELER
REALES

grano de canihua

mbién se puede

ocesarse en  hojuelas

1leden ser precocidas o
das para desayunos

stantaneos, etc.
MATERIAL:

Acero inoxidable calidades AISI 304 — 316/ aceros

tratados.
CARACTERISTICAS DEL MATERIAL:

1. Elevada resistencia a la corrosion
2. Superficie totalmente compacta

3. Elevada resistencia a choques y tensiones

mecanicas




6. Optima calidad de limpieza, y
en consecuencia elevado
grado de eliminacion de

bacterias
FUNCIONES:

Apropiado para obtener laminados de diversos

cereales. (Canihua, Cebada, avena, quinua, trigo).




canihua
cereales,
sometido
temperatura,
producto aumenta
tamano debido a
presion que existe en
tostado, al destapa
rapidamente hace que hinche el producto, este ti
de tostado se realiza a una humedad de 13%,
ideal para la produccion de expandidos o pipocas
canihua, para barras energéticas, etc.
Caracteristicas
1. El equipo pesa aproximadamente 50 Kg.
2. El manejo es mecanico y manual.
3. No necesita motor ni electricidad para
funcionamiento puede ser a gas o gasolina.

Funcionamiento

1. Calentar la camara interna por 20 minutos, giran

de tal manera que su calentamiento s

homogéneo.




tal manera que presiona la tapa.

. Asegurar la tapa con el pasador en la parte super
de la boca de la camara.

. Antes del ajuste final del eje de la tapa es necese
que el pasador con orificio se incline su posici

vertical u horizontal, a la posicion oblicua pe

facilitar su giro en el momento de descargar

producto ya tostado.

. Después de ajustar la tapa con sus respecti
palancas se puso el pasador para comenzar a gi
la manivela.

. Desde este momento la aguja del manometro g
lentamente por un lapso de un minuto y mec
llegando a marcar 150 libras de presi
aproximadamente. En este instante se retira
soplete y se sigue moviendo la manivela hasta ¢
la aguja marque 190 libras de presion, es prec
en este momento en que la palanca gire y
pasador con orificio de su posicion oblicua a
posicion horizontal girando la palanca hacia atr

para el descargue del haba tostada.




8.MESA DE ACERO INOXIDABLE.

Este equipo es utilizados para la selecciona
clasificar, procesar y hasta embolsar toda clase ¢
productos primarios y transformados, etc. Por s
sistema de limpieza, permite eliminar con gre
precision, malezas, impurezas y cuerpos extranos
dejandola limpia y seleccionada, lista para
comercializacion.




Patas de tubo redondo de Acero inoxidable
1Y%plg.

. Las mesas pueden ser fabricadas de acuerdo
diseno y medidas, solicitados por el cliente.




productos, cuya capacidad es
desde un gramo hasta algunos
kilogramos con una precision de
cienmilésima de su capacidad
maxima. La precision y exactitud
de muchas balanzas modernas
superan de una parte en 10% a su capaci

completa.

acteristicas técnicas de una balanza.

rograma de ajuste: para ajustar la precision
nedio de pesos de control opcionales.

uncion de computo de piezas: numero de piezas
eferencia.

uncion de taraje en la mitad del rango (se p

ealizar varias veces).

luminacion automatica de la pantalla (si la bala

ompacta esta estable, aparece

dicador de estabilidad en la pantalla)




bilidad de alimentacion con baterias

ador de estado de la bateria.




puede ser primario o transformado, existen vari
tamanos de selladoras manuales de 30 cm, 40c
60cm.

Tipos de selladoras.

Existen varios tipos de selladoras, pero sc

mencionaremos las mas usadas en industri
alimentarias:

Selladora Manual Reforzada Para Polietileno
Selladoras de Mesa con Termostato

Selladoras Electronicas

Selladora Electronica Horizontal

Selladoras Electronicas Inclinadas




rma de mordaza (Canales).

escripcion de las piezas de una selladora ma
Manija
Brazo para sellar
Goma de silicona
Soporte metalico
Tela de teflon
Cinta resistiva
Luz de piloto

Temporizador




espesor del material a sellar. Use un numero

alto para material mas grueso. Baje el brazo.
sellado se lleva a cabo cuando la luz esta encendic
mantenga presionado por un segundo mas desp
de que se haya apagado la luz para un me
sellado. Use un numero menor en caso que
material se queme. Use un numero mayor en ce

de que el sellado no esté firme. Si la bolsa se pege

la goma de silicona, es que no le dio el tiempo

enfriado suficiente. No consume electricic

mientras el brazo esta levantado.




cQué cuidados se debe
tener para manipular
magquinarias y equipos?

Para la operacion o uso
maquinarias y equipos se debe
tener en cuenta lo siguiente:
1. Esta prohibido terminantem
realizar reparaciones, ni trab
de mantenimiento a maquin

equipos en movimientos.

Todo trabajador esta en la obligacion de co
perfectamente la ubicacion de los interruptore
parada de emergencia de los equipos que opera.
Esta prohibido operar cualquier maquina si ést:
tiene puesta todas sus protecciones de segurid:
resguardos.

Al reparar maquina, se debe colocar
preventivo, en los botones de prender o accione
maquina.

No sobrepase la capacidad de los equipos
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