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PRESENTACION

Regional Agraria Puno, a través del Proyec

‘Mejoramiento de Capacidades Técnico Productiv

para la Competitividad de los Cultivos Andinos
Papa Nativa, Haba y Cainihua de la Regién Punc
Hace alcance el presente manual “MANEJO
MODULOS Y EQUIPOS PARA EL PROCESAMIEN
DE LA PAPA NATIVA”, el cual tiene la finalidad
promover y contribuir al desarrollo integral sostenible de

actividad agroindustrial.

Dentro del componente: “Tecnologias Apropiadas pé
el Procesamiento de Cultivos Andinos”, es
considerado elaborar el presente manual para brind
informacion sobre la Descripcion de Equipos
Maquinarias para el procesamiento de alimentc
describiendo las especificaciones técnicas que deb
cumplir las exigencias y normas establecidas

transformacion de productos andinos de nuestra regi

Puno.
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Manejo de Modulos y Equipos para el Procesamiento de
Papa Nativa

cPor qué
consumir papa?

saludable de alto valor energeétic
nutritivo por su contenido de vita
C, Potasio, fibra, antioxidantes y s
minerales, estando libre de gra
azlcares solubles y en la actualic
esta presente en la dieta de

consumidores.

cPor qué procesar
la papa?

> debe de procesar la papa para /

arle un valor agregado al producto | .




¢Qué condiciones debe cumplir
una maquina y un equipo en el
procesamiento de alimentos?

- En la industria alimentaria todos
equipos y maquinas deben de ser
acero inoxidable minimamente la pe
que esta en contacto con el producto

- No deben de contar con particulas
hierro, manchas de pintura, rasgu
ni salpicaduras de soldadura.

Deben de ser de superficie liza para facilitar
impieza y desinfeccion.

Deben de ser resistentes a cambios fisicos y quimic
n el caso de maquinas de preferencia deben

jjadas o empotradas en el piso, por seguridad.

cEntonces, que Maquinas y
equipos debo utilizar y cual
es su descripcion técnica?

0 es de acuerdo al producto que se va a




se requiere es acortar el tiempo de seleccion de pap
es por esta razon que se propone utilizar la maquir

seleccionadora de papas para clasificarlas seg

tamano y diametro.
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eccion por mallas metalicas o por tamizado,
eden seleccionar el producto en grandes cantidade

por su tamafo o su peso.

papas se clasifican de diferenteswéategor

etros y peso tal como se observa en el siguie

dro.

TABLA N° 01: DIAMETRO DE PAPAS

Mayor a 85 Mas de 400

55 — 85 150 - 350

35 -55 75 -150

Menor a 35 Menor a 75
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Caracteristicas y ventajas

Excelente separacion por tamano.

Configurado de fabrica para seleccionar papas
enteras cuyo largo sea igual o inferior al largo
establecido: el cliente selecciona los parametros
relacionados con el tamano.

Eficiencia tipica del 90%, con una precision de +13
mm (*¥1/2 pulg.) con los parametros de
funcionamiento y capacidad de diseno.

El diametro de la papa afecta la eficiencia; por ello,
realiza la seleccion general de diametro antes de la
separacion por tamano.

El rodillo de "seis paletas" separa las papas mas
cortas con un diametro mayor maximo de 51 mm (2

pulg.) y un diametro menor maximo de 44 mm (1

3/4 pulg.).

Facilidad de operacion

Rapida, facil modificacion de detalles para ajustar la

seleccion por tamano.

Flexibilidad para ajustar la variabilidad de diametro

y largo de la papa dentro de los parametros de

diseno y configuracion de la unidad.




vartir de la papa seca, es

ecesario utilizar un molino a

artillos, debido a que estos

Jranos son mas grandes y

a trituracion debe ser
onstante, hasta obtener un

oolvo casi fino denominado

Algunas caracteristicas mas frecuentes de

molinos:
- Material: Acero inoxic
en contacto con el prod
calidad 304.
- Molino: martillos, di

rodillo, etc.




0s para operar un molino:
Revise el interior del plato estacionario del molino
el cual no debe de haber elementos extranos de
de la camara.

Coloque la malla correspondiente en el interior

plato, cuidando que este calce en las

respectivas.

Cierre hermeéticamente la camara con la cerrad




limentacion y vea si el producto obtenido es

leseado, caso contrario cambie el tamiz /zaranda

ealizar el cambio respectivo, el equipo debe es

lesconectado de la fuente de energia.

Il material a moler debe de estar bien seco y

ontener piedras y/o objetos de metal.

egular la entrada de material utilizando la puerta

2ntrada, de no hacerlo pueden suceder atascamie
lentro del plato de ruptura y el ciclon.

a alimentacion del material debe de ser constan

niforme.

na vez terminado el proceso de molienda limpi¢
amara del molino para evitar posibles agentes

ontaminacion para el proximo proceso.




clasificar, procesar y hasta embolsar toda clase

productos primarios y transformados, etc. Por

sistema de limpieza, permite eliminar con gre
precision, malezas, impurezas y cuerpos extranc
dejandola limpia y seleccionada, lista para

comercializacion.

s fabricado con:

Planchas de Acero Inoxidable calidad AISI 304, u

gastronomico.




RECIPIENTE DE LAVADO.
Este equipo es de acero
inoxidable, tiene un
orificio de desfogue en

la parte inferior del

recipiente, es utilizado

para el remojo y lavado

de papas, este proceso




304, uso gastronomico.

atas de tubo redondo de

\cero galvanizado de

Yoplg.

)4 llantas pequenas de goma, transportable.

0os recipientes de lavado pueden ser fabricadas
cuerdo al diseno y medidas solicitados del cliente.

REIDORA DE PAPAS.

ste equipo es utilizado para la produccion de cl
€ papas, su diseno esta adaptado para la friture
yroductos como papas, habas, camote, platano e

tros. El proceso se realiza a altas temperatura

ual permite obtener uniformidad en el producto fi




OX1daple alldad U,
pacidad: 1 a 2 Kg.
ente de calor: hornilla

>as.

00 de carga: canastillas

Jjueladas sumergibles

aceite.

IDORA DE PAPAS DE MAYOR ESCALA.

cteristicas:

Tina de acero inoxidable de
1 pieza.

Canastillas niqueladas.
Fabricado totalmente en
acero inoxidable.

Valvula de seguridad.

Sistema con detector de




Termostato de 100°C a 245°C.

alacion y operacion

1 equipo debe ser conectado a una red de gas.
alvula de gas es una valvula de baja presion.
axima presion que el equipo puede operar es
,8Kpa.
Durante la operacion algunas partes del eq
yueden estar muy calientes. Evitar todo contacto
estas, y nunca tratar de tocarlo sin tener los gua
le proteccion colocados.

ivelar el equipo antes de encenderlo por primera
oloque el equipo con 15cm de separacion de to
os bordes.

o colocar el equipo cerca de otros equipos.

1 equipo debe estar en un area ventilada; si se co

en un area de poca ventilacion es necesario el uso

xtractores y/o dispositivos que permitan la rs




uando el equipo esté conectado a una toma de g
1 un cilindro, la valvula de cierre debe estar coloc

le manera que el operario pueda tenerla cerca en t

onecte la unidad a una fuente de gas, re\
uevamente que no exista ninguna fuga una
nstaladas todas las conexiones de gas.

erifique con agua y jabon todas las juntas

lescartar ninguna fuga.

oloque el aceite dentro de los margenes minim

aximo indicados en el equipo para evitar danos
quipo.

ara encender el equipo presionar y girar la perilla
ontrol desde la posicion de apagado “OFFE”
yosicion de gas “MAX” (90 grados), mantenga la pet
oresionada y observe por el visor que la llama ¢
estabilizada. En caso de que la llama no se mante

epite el proceso.




ara apagar el equipo, gire la perilla de contro
entido de las agujas del reloj hasta la posicion “O
unca reutilizar el aceite, el punto de ebullicion
ceite sera cada vez menor y perjudicara el equig
us componentes.

spere que la temperatura del aceite llegue a |

emperatura para poder extraer la bandeja y el ac

\l finalizar la jornada de trabajo apague el equig

ierre toda conexion de gas al equipo.




para pesar productos, cuya

capacidad es desde un

gramo hasta algunos

kilogramos con una

precision de cienmilésima

de su capacidad maxima.

La precision y exactitud de S ——
muchas balanzas modernas superan de una

en 10% a su capacidad completa.

acteristicas técnicas de una balanza.
rograma de ajuste: para ajustar la precision
edio de pesos de control opcionales.

uncion de computo de piezas: numero de pieza

eferencia.

uncion de taraje en la mitad del rango (se p

ealizar varias veces).




daptador de red para 220 V.

osibilidad de alimentacion con baterias

1dicador de estado de la bateria.




tamanos de selladoras manuales de 30 cm, 40c

60cm.

Tipos de selladoras.

Existen varios tipos de selladoras, pero

mencionaremos las mas usadas en indust
alimentarias:
Selladora Manual Reforzada Para Polietileno
Selladoras de Mesa con Termostato
Selladoras Electronicas

Selladora Electronica Horizontal




orma de mordaza (Canales).




- Soporte metalico
>- Tela de teflon
- Cinta resistiva

/- Luz de piloto

3- Temporizador




espesor del material a sellar. Use un numero

alto para material mas grueso. Baje el brazo
sellado se lleva a cabo cuando la luz

encendida, mantenga presionado por un segu
mas después de que se haya apagado la luz g
un mejor sellado. Use un numero menor en ¢
que el material se queme. Use un numero mayo

caso de que el sellado no esté firme. Si la bols:

pega a la goma de silicona, es que no le dic

tiempo de enfriado suficiente. No cons

electricidad mientras el brazo esta levantado.




¢Qué cuidados se
debe tener para
manipular
magquinarias y

Para la operacion o uso
maquinarias y equipos se debe
tener en cuenta lo siguiente:

1. Esta prohibido terminante
realizar reparaciones, ni tral
de mantenimiento a maqui
equipos en movimientos.

Todo trabajador esta en la obligacion de co
perfectamente la ubicacion de los interruptore
parada de emergencia de los equipos que opera.
Esta prohibido operar cualquier maquina si ést
tiene puesta todas sus protecciones de segurid
resguardos.

Al reparar maquina, se debe colocar
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